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Der eremig-anematisehe Camembert aus dem hoher \)orden

Der Dannauer Kam'n Bar stammt aus Schleswig-Holsteins dltestem Bioland-Betrieb, dem Hof Berg.
Damit greift die Kaserei auf jahrzehntelange Erfahrung rund um die Verarbeitung und Herstellung
von hochwertigen Bio-Produkten zuriick. Das merkt man auch beim Kam'n Bar. Er besticht mit
seinem fein-aromatischen Geschmack und seinen Champignon-Noten aus der WeiBschimmel-Rinde
Ein K&se, der einfach nach hoher Qualitat und erfahrenem Milchhandwerk schmeckt.

Herkunft: Kaserei Hof Berg Nahrwerte pro 100 g

Dannau, SchIeswig-HoIstein Energie 1310 kJ / 316 kcal
Kasegruppe: Weichkase

. . Fett 26,6
Fe.ttSthe: Min. 50_%’ Fett 'j Tr. ) davon gesdttigte Fettsduren 19,3§
Milch: Pasteurisierte Bioland-Kuhmilch
Grundreifung: Ca. 3 Wochen gereift Kohlenhydrate 098
o davon Zucker 068

Geschmack: Cremig-mild
Rinde: WeiBschimmel Eiweifs 1848
Lab: Tierisches Lab Salz 11¢g
Allergene: Laktose (Kuhmilch)
Laktosefrei: Nein
Zutaten: Kuhmilch, Milchsiurebakterien, tierisches

Lab, Steinsalz Bioland
Zusatzstoffe: Keine
Gebinde: Portionsrundlaib ca. 0,2 kg chseStmee

Mindesthaltbarkeit: 21 Tage nach Lieferschein-Datum bei 8°C
Oko-Kontrollstelle: DE-OKO-006
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